Egyszera cukormaz
recept- kontarozashoz és
szinezéshez

Ez a cukormaz tokéletes mézeskalacs, keksz, linzer diszitéséhez.
Gyors, olcso, par alapanyagbdl elkészul, és nem kell hozza semmilyen extra tudas.

Hozzavalok:

e 25 dkg porcukor
e 1 db tojasfehérje (L méretd)
e 1-2 kiskanél viz (kontUrozashoz)
e 1-2 kiskanal ételfesték (szinezéshez, terilémazhoz)

Elkészités - |épésrol Iépésre:

1. Ontsd a porcukrot egy talba.
Fontos: porcukor legyen, ne kristalycukor!
2. Add hozza a tojasfehérjét.
Egy egész tojasfehérje kell, semmi mas.
3. Keverd simara.
El&szor kanallal, majd ha kell, kézi habverdével.
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Akkor j6, ha csomémentes, stirii krémes allagu.

Konturozashoz (vonalrajzolas):

e Adj hozza 1-2 kiskanal vizet
e Az adllaga legyen sirq, ne folyjon szét
Idealis kdrberajzolashoz, mintakhoz

s Szinezéshez / terulomazhoz:

e Adjhozza 1-2 kiskanal ételfestéket
e Ha kell, pici vizzel higithatod
Akkor jo, ha szépen elteril, de nem folyik le a sutirdl

Hasznos tippek (hogy biztos sikeriljén):
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e Ha tal sird — adj hozza par csepp vizet
e Ha tul folyés — tegyél bele egy kevés porcukrot
e Diszités utan hagyd szobahémérsékleten megszaradni

Végeredmény:

Szép, fényes, jOl kezelhet6 cukormaz,
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amivel barki profinak tiin6 sutiket tud késziteni - akkor is, ha életében el6sz6r prébalja



